


El clima de los Pirineos permite un proceso de 
curación natural, para proveer un auténtico 
sabor, aroma y textura. Manualmente contro-
ladas uno a uno, los productos FONT-SANS 
garantizan un regalo exquisito perfecto, una 
excepcional experiencia gourmet.

FONT-SANS es una compañía familiar 
especializada en longanizas selectas. En los 
Pirineos desde 1917, sólo usamos carne 
fresca de la mejor calidad adquirida a 
proveedores locales, mezclada con especias 
selectas e ingredientes gourmet. 

UN REGALO EXQUIS ITO  Y UNA EXPERIENCIA GOURMET
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TRUFA NEGRA
Delicadeza y 

aroma exclusivo

CERDO IBÉRICO 
Longaniza de payés 
con carne de cerdo 

ibérico 

ACHORIZADO 
IBÉRICO DULCE

Cerdo ibérico con el toque 
del chorizo

ACHORIZADO 
IBÉRICO PICANTE

Cerdo ibérico 
con toque de 

chorizo picante

BOLETUS CEP
La seta 

gastronómica 
más preciada  

PIMENTÓN DE 
ESPELETTE 

DOP Certif icada
Refinado pimentón 

francés

CASTAÑA DE 
ARDÈCHE

El fruto de otoño más 
cultivado en Francia

AJO NEGRO
Ajo de alta cocina 

naturalment 
caramelizado

PIMIENTA DE 
MADAGASCAR
Pimienta salvaje 

procedente de la Isla 
de Madagascar

PASTÍS DE 
MARSEILLE

Delicados aromas 
de anís de Marsella

ARMAGNAC
Afinada con 

Armagnac VSOP

COGNAC
Afinada con 
Cognac VSOP

ROYAL GOLD EDITION ©
Oro de 24k para celebrar el 

100º aniversario

NATURAL RESERVA
Llonganiza extra 
de payés reserva

FOIE-GRAS DE PATO DEL 
PÉRIGORD IGP Certificada
El mejor Foie-Gras de pato 

del mundo
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Tel +34 972 444 151 
Fax +34 972 444 266

www.fontsans.com
info@fontsans.com

Sant Feliu de Pallerols
17174 - C/ Estació, 8 

Girona - Spain


