


Le climat des Pyrénées permet un processus 
naturel de séchage, pour fournir une saveur, 
un arôme et une texture authentiques. 
Contrôlés manuellement un par un, les 
produits FONT-SANS garantissent un 
cadeau exquis parfait, une exceptionnelle 
expérience gourmet.

FONT-SANS est une entreprise familiale 
spécialisée dans la charcuterie exquise. Dans 
les Pyrénées depuis 1917, nous n'utilisons que 
de la viande fraîche de la meilleure qualité, 
achetée auprès de fournisseurs locaux, 
mélangée à des épices les plus sélectionnées 
et des ingrédients gourmet. 

The climate of the Pyrenees allows a natural 
dry-cured process, to provide an authentic 
flavour, aroma and texture. Manually 
controlled one by one, FONT-SANS products 
guarantee an exquisite perfect gift, an 
exceptional gourmet experience.

FONT-SANS are a family owned company 
specialising in the finest dry-cured sausages. 
In the Pyrenees since 1917, we only use the 
best quality pork fresh meats from local 
suppliers, mixed with select spices and 
gourmet ingredients. 
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TRUFFE NOIRE
Délicatesse et 
arôme exclusif

PORC IBÉRIQUE / 
IBÉRICO  

Saucisson Paysan avec de 
la viande du porc ibérico

CHORIZO IBÉRICO 
PAYSAN DOUX

Porc ibérico avec la touche 
du chorizo

CHORIZO IBÉRICO 
PAYSAN FORT

Porc ibérico avec la 
touche du chorizo 

piquant

CÈPES
Le champignon 
gastronomique le 

plus précieux

PIMENT 
D’ESPELETTE 
AOP Certif ié

Le piment plus raffiné 
en France

CHÂTAIGNE 
D’ARDÈCHE

Le fruit d'automne le 
plus cultivé en France

AIL NOIR
Ail haute cuisine 
naturellement 
caramélisé

POIVRE DE 
MADAGASCAR

Poivre sauvage de l'Ile 
de Madagascar

PASTIS DE 
MARSEILLE

Arômes délicats 
d'anis marseillais

ARMAGNAC
Affiné avec 

Armagnac VSOP

COGNAC
Affiné avec 

Cognac VSOP

ROYAL GOLD EDITION ©
Or 24 carats pour célébrer 

le 100e Anniversaire

NATURE RÉSERVE
Authentique saucisson 

paysan Réserve

FOIE GRAS PÉRIGORD 
IGP Certifié

Le meilleur Foie Gras 
de canard
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Tel +34 972 444 151 
Fax +34 972 444 266

www.fontsans.com
info@fontsans.com

Sant Feliu de Pallerols
17174 - C/ Estació, 8 

Girona - Spain


